Poissonnier

<< J’ai péché la bonne formation ...

Le métier est pagsionnant si on est curieux et gourmand I Pour vendre, Ce
congeilest crucial.car Ca vaviete deg produits de Ca mer est infinie. De
plus, on exerce debout et guand on aime Gouger , c’est Gien.>>
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Les aptitudes requises Les débouchés

Bonne condition physique
Capacité d’initiative

Sens de lPorganisation
Hygiéne irréprochable
Aisance relationnelle
Sens des responsabilités

La poursuite d’études

¢ Une mention complémentaire

employé traiteur

e Le baccalauréat professionnel

poissonnier écailler traiteur

Employé de marée, dans une
poissonnerie artisanales, ou
au sein d’'une grande surface.
Il peut devenir ouvrier profes-
sionnel des produits de la mer
dans une entreprise de ma-
reyage chez un grossiste.
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